


archdologische Funde bestatigen, dass bereits vor 400.000 Jahren gegrillt wurde

Lgrillen” kommt aus dem englischen und bedeutet ,,Garen auf dem Rost”

grillen ist aus ernahrungswissenschaftlicher Sicht sehr empfehlenswert

durch die hohe Temperatur an der Oberflache gerinnen die Eiweil3stoffe,

Kohlenhydrate karamellisieren und es bildet sich eine Kruste, dadurch kann G R | L L E N
das Fleisch schonend im eigenen Saft gegart werden

auf die Zugabe von Kochfett kann verzichtet werden

GRILLEN LIEGT IM TREND

www.nemetz-fleisch.at
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Schmékern Sie durch unser” " . & 556 SUESEER
Sortiment und.Jassen Sie SICAS S i e e
inspirieren.... |

Wir helfen Ihnen gerne beim Planen
und Organisieren - Kontaktieren Sie uns: :
Tel: 02743/ 255 25

Mail: office@nemetz-fleisch.at



RIND Filet Steak | Herrensteak | ca. 400g Portion | tiefgekuhlt
RIND Filet Steak | Ladysteak | 2 x ca. 200g Portion | tiefgekuhlt

RIND Rumpstealk | Rind Beiried | 3 x 200g | frisch
RIND Huftsteak | 5x 180g | frisch

RIND T-Bone Stealk | ab 400g | tiefgekUhlt
RIND Rib Eye Stealk | ab 400g | tiefgekUhlt

RIND Rump Steak | ab 400g | tiefgekuhlt
RIND Ribs | 1 Rippe (ca. 1 kg) | tiefgekunhlt

RIND Flank Steal | im Ganzen | tiefgekuhlt
RIND Skirt Steal | im Ganzen | tiefgekuhlt

.
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Rlndﬂeischqaus Qs{efrre|ch e e

voll gerelft und abgehangen s ; |
far Sie port1on|ert und verpackt -2

T-BONE STEAK
400 - 1000g Steak

RIB EYE STEAK
400 - 1000g Steak

FILET STEAK
200 oder 400g N

BEIRIED = RUMPSTEAK ’
200 - 600g

ROSTBRATEN
200 - 600g

Das Rindfleisch Deluxe wird speziell auf Ihren Wunsch hin vorbereitet
und einem besonderen Reifeprozess unterzogen. Wir bitten Sie daher
um Vorbestellung von mind. 10 Tagen!




SCHWEIN Spare Ribs | 2 Rippen| mariniert | frisch
SCHWEIN Karree Steak| 6 x 160g | mariniert | frisch

SCHWEIN Schopf Stealk | 6 x 160g | mariniert | frisch
SCHWEIN Bauch Steal| 4 Stuck | mariniert | frisch

SCHWEIN Kotelett mit Knochen | 10 x 160g | tiefgekuhlt
SCHWEIN Spare Ribs natur | einzel-vac oder 10 kg Karton | TK

SCHWEIN Filet | Lungenbraten | einzel oder Karton | frisch & TK

www.nemetz-fleisch.at



Grill-Tipp:

Bauch-Speck-Pfeile:

Fruhstucksspeck gerauchert (Art. Nr. 2411)
auf Spiel3e wickeln, mit Barbecue Gewdurz
marinieren und anschlie3end knusprig

grillen

.... besonders lecker fiir als Snack fiir
Zwischendurch!

www.nemetz-fleisch.at




VOM LAMM m

LAMM Kronen | ca. 1 kg Pkg | tiefgekuhlt
LAMM Keulensteak | 4 Stk Packung | tiefgekuhlt

LAMM Kotelett | 4 Stk Packung | tiefgekuhlt
LAMM Keule | im Ganzen | tiefgekuhlt

probieren Sie:
Faschierte Laibchen aus Lammfleisch
Lamm-Faschiertes, ca. 1 kg Stange, TK

www.nemetz-fleisch.at



KALB Kotelett | tiefgekUhlt
KALB Osso Bucco | tiefgekuhlt

KALB Ribs | tiefgekUhlt
KALB Filet | Lungenbraten

schon probiert?
Kalbs-Filetsteaks mit Zitronen-Salat?

VOM KALB ™
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HUHNER Keulen | natur | 4 Stick Packung | frisch
HUHNER Keulen | mariniert | 2 Stuck Packung | frisch

HUHNER Fliiger| | natur | tiefgekahlt
HUHNER Cevapcici | gewUrzt

HUHN im Ganzen | grillfertig natur | ca. 1,4 kg | frisch & TK

PUTE Steaks von der Brust | mariniert | 6 Sttck Pkg | frisch
PUTE Rollbraten | natur | ca. 1,9kg | TK

GENUSS-TIPP fiir Grill-Meister:
Spief3e vom Geflugel
mit Putenbrust-Wurfeln und knackigem Gemuse

www.nemetz-fleisch.at



GARNELEN Partygarnelen | 1 kg Pkg | tiefgekuhlt
GARNELEN Elack Tiger | 1 kg Pkg | tiefgekuhlt
GARNELEN Spiel2e | 1 kg Pkg | tiefgekuhlt

LACHS Filet| natur | 5 Portionen | tiefgekuhlt
ZANDER Filet| natur | ca. 1 kg Pkg | tiefgekuhlt

TINTENFISCH Tuben | natur | 1 kg Pkg | tiefgekuhlt
PANGASIUS Filet| natur | 1kg oder 10 kg | tiefgekuhlt

SEEHECHT | natur | 1 kg Pkg | tiefgekuhlt

SCHOLLE | natur | 1 kg Pkg | tiefgekuhlt

FORELLENFILET mit Haut | 1 kg Pkg | tiefgekuhlt

KABELJAU | 450g Pkg | tiefgekuhlt

VOM FISCH “wsr
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GRILL-TIPP:

-

Minuten-Steak-Burger

Geschnittene Medaillons von
Pute, Rind & Schwein

Art:Nr.: 992027

mit diesen Medaillons lassen sich
raffinierte Burger zubereiten

> <



WURSTEL

GRILL-MINIS

Mini-Berner-Wiurstel,

. ) . Mini-Bratwaurstel,
BRATWURST duinn | 2 Paar od. 10 Paar Pkg & 160g | frisch Bratwurstschnecke

Mini-Debreziner

BRATWURST dick | 3 Stuck od. 10 Stiick Pkg & 160g | frisch
KASEKRAINER dick | 10 Stlick Pkg & 160g | frisch
KASEKGRILLER diinn | 10 Stiick Pkg | frisch JETZT IM SORTIMENT

HUSARENGRILLER dick | 3 Stuck Pkg a 160g | frisch
WALDVIERTLER RAUCHGRILLER | 3 Stuck Pkg | frisch - —

BERNER WURSTEL mit knusprigem Speck | frisch
CEVAPCICI | vom Schwein oder Geflugel | 10 Stk Pkg

MINI-WURSTEL:
Mini-Bratwiurstel, Mini-Kasekrainer, Mini-Berner
Mini-Frankfurter, uvm.... besonders bei Kindern sehr beliebt!
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> POMMES FRITES

> POTATOE WEDGES

> BRATKARTOFFELSCHEIBEN
> MISCH / EUROGEMUSE

> SALATE: Erdapfel, Gurken, Bohne, etc.
> MARINADEN & SAUCEN

> SUSS-SPEISEN

> BIER & WEIN

> UVM.

www.nemetz-fleisch.at



KUHLWAGENVERLEIH

far Zeltfeste, Grill-Partys, Veranstaltungen,....

Kontaktieren Sie uns:

office@nemetz-fleisch.at oder T€1.: 02743 255 25

www.nemetz-fleisch.at



AKTUELLE PREISE & ANGEBOTE

senden wir Ihnen gerne per E-Mail zu

bzw. finden Sie auf unserer Homepage
www.nemetz-shop.at

wir erstellen lhnen gerne ein individuelles Angebot
mit Lieferung

>> KONTAKTIEREN SIE UNS < <

Tel.: 02743 255 25 | office@nemetz-fleisch.at

www.nemetz-fleisch.at



Gerne unterstUtzen wir Sie beim Planen |hrer Grillfeier!

Rufen Sie uns an:
Simona Nemetz | 0664 534 88 71 | simona@nemetz-fleisch.at

Hans Nemetz | 0664 534 88 72 | hans@nemetz-fleisch.at

Wir sind auch abends und am Wochenende gerne fiir Sie erreichbar!

WIR SIND FUR SIE DA!

T
NEMETZ-FLEISCH HandelsgmbH
BetriebsstraBBe 19 | 3071 Boheimkirchen

Tel.: 02743 255 25 | office@nemetz-fleisch.at
www.nemetz-fleisch.at
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